Du jeudi au samedi soir
Venez découvrir nos
formules du soir

ENTREES & PLATS &
Tartare de daurade a 10,00 € Faux filet Charolais, frites 26,00 €
I’exotique et oignons pickles malson et sauce au bleu
Burger de beeuf au cheddar, 22,00€
lard grillé, oignons caramélisés
Poélée de champignons du 10,00 € et frites maison
moment, oeuf parfait et parmesan T.entacule's de poulpe gri"ées 26.00 €
risotto crémeux et sauce
chimichurri
Mi-cuit de thon, m.ousselme de 10,00 € Poisson (selon arrivage), 24,00 €
courge et sauce vierge légumes de saison rotis et sauce
beurre blanc
. q Cdte de veau Frangaise, 26,00€
Velc:ute d? po.tlmarron, . 10,00 € carottes roties et sauce
croltons a l’ail et lard fumé échalotes
Magret de canard, écrasé de 24,00€
Du lundi au vendredi midi pomme de terre a ’huile
) . d’olive et sauce au miel
Venez decouvrir “L’Impro” du
FearrEnt e PEraleies Risotto crémeux et 20.00€
légumes rétis  hg
A PARTAGER &
Cote de boeuf Aubrac, frites maison (pour 2 pers)
Sauce au choix : Bleu d’Auvergne, chimichurri ou échalote
67,00 €
MENU ENFANT &
(-12 ans)
Plat, dessert et boisson
Choix dans la carte comme les parents, en portion enfant
15,00 €
DESSERTS &
Assiette de fromages 9,00 €
Moelleux au chocolat, glace spéculos 9,00 €
Millefeuille aux figues et créme vanille 9,00 €
Poire rétie, caramel beurre salé et crumble de noisette 9,00 €
Brioche fagon pain perdu, glace vanille et sauce choco/noisette 9,00 €
Coupe de glaces artisanales 2 ou 3 boules 550€ / 7,00€
Café gourmand / Champagne gourmand 9,00 € /16,00 €

—é TOUTE NOTRE CARTE EST FAITE MAISON
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