
 

E N T R É E S P L A T S

 À  P A R T A G E R

Tartare de daurade à
l’exotique et oignons pickles

Moelleux au chocolat, glace vanille et caramel beurre salé

Entrecôte”Rouge des Prés”,
frites maison et sauce
béarnaise 

Tartine aux légumes, magret
fumé et basilic.

Millefeuille, crème vanille et pommes caramélisées

Salade de fruits exotique, sorbet citron

Brioche façon pain perdu, glace yaourt et sauce caramel 

Velouté de panais, chorizo,
croûtons et huile au basilic

Filet mignon de veau servi rosé,
purée de patate douce au beurre
noisette et crème de truffe

Tataki de boeuf, légumes
croquants et sauce vierge au
soja

Burger de bœuf ou canard au
saint nectaire, oignons
caramélisés et frites maison

Côte de boeuf Aubrac, frites maison et
sauce béarnaise (pour 2 pers)

10,00 €

8,50 €

32,00 €

9,00 €

9,50 €

9,00 €

10,00 €
32,00 €

10,00 €

22,00 €

Menu
S T A R T E R S

Planche de charcuterie Planche mixte 
(charcuterie et fromage)

14,00 € 17,00 €

Cuisse de canard de 8 heures
et légumes de saison rôtis

23,00 €

Café gourmand / 

63,00 €

M E N U  E N F A N T

Plat, dessert et boisson
Choix dans la carte comme les parents, en portion enfant 

(-12 ans)

15,00 €

10,00 €

8,50 € / 16,00 €

S E R V I C E  C O M P R I S  E T  P R I X  N E T S  E N  E U R O S

D E S S E R T S
Assiette de fromages 8,00 €

Du lundi au vendredi midi
Venez découvrir “L’Impro” du

moment sur l’ardoise

Pavé de cabillaud, risotto
crémeux au parmesan et sauce
vierge

24,00 €

Épaule d’agneau confite et
frites maison (pour 2 ou 3 pers)

67,00 €

Risotto aux légumes de saison,
basilic et copeaux de
parmesan

19,00 €

T O U T E  N O T R E  C A R T E  E S T  F A I T E  M A I S O N

Champagne gourmand

Coupe de glaces artisanales 2 ou 3 boules 5,00 €  /  6,50 €


