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STARTERS

Planche de charcuterie

14,00 €

ENTREES &

Tartare de daurade a
I’exotique et oignons pickles

Velouté de panais, chorizo,
croltons et huile au basilic

Tartine aux légumes, magret
fumé et basilic.

Tataki de boeuf, légumes
croquants et sauce vierge au
soja

10,00 €

9,00 €

10,00 €

10,00 €

Du lundi au vendredi midi

Venez découvrir “L’Impro” du

moment sur I’ardoise

Planche mixte
(charcuterie et fromage)
17,00 €

PLATS &

Entrecote”Rouge des Prés”,
frites maison et sauce
béarnaise

32,00€

Burger de boeuf ou canard au 22,00€
saint nectaire, oignons

caramélisés et frites maison

Filet mignon de veau servirosé, 32,00€
purée de patate douce au beurre

noisette et créme de truffe

Pavé de cabillaud, risotto

24,00 €
crémeux au parmesan et sauce
vierge
Cuisse de canard de 8 heures 23,00 €
et légumes de saison rétis
Risotto aux légumes de saison, 19,00 €

basilic et copeaux de
parmesan \g4

A PARTAGER &

Cote de boeuf Aubrac, frites maison et

sauce béarnaise (pour 2 pers)
63,00 €

Epaule d’agneau confite et
frites maison (pour 2 ou 3 pers)

67,00 €

MENU ENFANT &

(-12 ans)

Plat, dessert et boisson
Choix dans la carte comme les parents, en portion enfant

Assiette de fromages

Moelleux au chocolat, glace vanille et caramel beurre salé

Millefeuille, créme vanille et pommes caramélisées

15,00 €
DESSERTS &

Salade de fruits exotique, sorbet citron

Brioche fagon pain perdu, glace yaourt et sauce caramel

Coupe de glaces artisanales 2 ou 3 boules

Café gourmand / Champagne gourmand

Al
=]

8,00 €

8,50 €

10,00 €

9,50€

9,00 €

5,00€ / 6,50€
8,50€ /16,00 €

TOUTE NOTRE CARTE EST FAITE MAISON



