
 

E N T R É E S P L A T S

 À  P A R T A G E R

Salade Caesar (salade,
poulet, croutons,
parmesan, anchois)

Moelleux au chocolat, glace vanille et caramel beurre salé

Coeur de rumsteak simmental,
frites maison et sauce béarnaise 

Ceviche de daurade marinée
gingembre et coriandre,
vinaigrette passion

Millefeuille, crème vanille et framboises

Salade de fruits rouges et glace yaourt

Tiramisu pommes caramélisées et spéculos

Burrata crémeuse et
tartare de concombre au
pesto de basilic

Pluma de cochon grillée,
pommes grenaille persillées et
sauce poivre

Tartine aux légumes d’été,
avocat et jambon sec ibérique

Burger de boeuf au cheddar,
oignons caramélisés, frites
maison et sauce béarnaise

Côte de boeuf Aubrac, frites maison et
sauce béarnaise (pour 2 pers)

9,50 € / 18.00 €

8,50 €

24,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,50 €

25,00 €

10,00 €

19,50 €

Menu
S T A R T E R S

Planche de charcuterie
Planche mixte 

(charcuterie et fromage)

14,00 € 17,00 €

Tartare de thon rouge aux
légumes, quinoa gourmand et
sauce vierge (servi froid)

23,00 €

Café ou Thé gourmand / Champagne gourmand

60,00 €

M E N U  E N F A N T

Plat, dessert et boisson
Choix dans la carte comme les parents, en portion enfant 

(-12 ans)

15,00 €

9,50 €

8,50 € / 16.00 €

S E R V I C E  C O M P R I S  E T  P R I X  N E T S  E N  E U R O S

D E S S E R T S

Assiette de fromages 8,00 €

Du lundi au vendredi midi

Venez découvrir “L’Impro” du

moment sur l’ardoise

Poulpe rôti en persillade,
légumes de saison grillés et
sauce chimichurri

30,00 €

Épaule d’agneau confite et
frites maison (pour 2 ou 3 pers)

62,00 €

La salade de l’Impro (légumes
d’été, tartare de concombre,
avocat et burrata)

19,00 €

T O U T E  N O T R E  C A R T E  E S T  F A I T E  M A I S O N

Coupe de glaces artisanales 2 ou 3 boules 5,00 € / 6.50 € 


